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SNIADANIA

BREAKFAST

JAJKA PO TURECKU/
JAJKA/JOGURT GRECKI/
OLEJPAPRYKOWY

Turkish eggs/

eggs/Greek yogurt/ chili oil

SNIADANIE POLSKIE/
FRANKFURTERKI/JAJKO SADZONE/
SZYNKA/POLSKI CHRZAN/POMIDOR/
OGOREK/KOSZYK PIECZYWA

Polish breakfast/

frankfurters/fried egg/ham/
horseradish/tomato/cucumber/
bread basket

CROQUE MADAM/
SER/SZYNKA/SOS BESZAMELOWY/
JAJKO SADZONE/SZCZYPIOREK
Croque madame/
cheese/ham/béchamel
sauce/fried egg/ chives

GUACAMOLE/

CHLEB WIEJSKI/JAJKO POCHE/
MAJONEZ KOLENDROWY/AWOKADO /
POMIDORKI/ SALATA RZYMSKA
Guacamole/

country bread/poached egg/
coriander mayo/avocado/cherry
tomatoes/romaine lettuce

MUFFIN Z tOSOSIEM/

WEDZONY +OSOS /JAJKO POCHE/
SOS HOLENDERSKI/SZCZYPIOREK/
PUDER Z CZARNYCH OLIWEK
Salmon muffin/

smoked salmon/poached egg/
hollandaise sauce/ chives/

black olive powder

CLUB SANDWICH/
KURCZAK/BEKON/JAJKO
SADZONE/CHEDDAR/SALSA
PAPRYKOWA/MAJONEZ / FRYTKI
Club sandwich/
chicken/bacon/fried egg/
cheddar/ pepper salsa/mayo/fries

SZAKSZUKA/

CUKINIA/ CIECIORKA/POMIDORY/
CEBULA/CZOSNEK/KOLENDRA/JAJKA
Shakshuka /

zucchini/ chickpeas/tomatoes/
onion/garlic/coriander/eggs
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BULECZKI BAO/ 39
CHRUPIACY KURCZAK/OMLET/
MARCHEWKA/OGORKI W ZALEWIE
OCTOWO - ORZECHOWEJ/GRZYBY SHIMEJI/
SEZAM/KOLENDRA/SQOS TERIYAKI

Bao buns/

crispy chicken/omelette/carrot/ pickled

cucumbers in vinegar-nut marinade /shimeji
mushrooms/sesame/ coriander/teriyaki sauce

KANAPKA Z WIEJSKIEGO CHLEBA/ 39
SZYNKA COTTO/JAJKO POCHE/
BEKON/KAPAROWY SOS HOLENDERSKI/

SZPINAK/ ZIEMIA Z CZARNYCH OLIWEK

Country bread sandwich/Cotto ham/

poached egg/bacon/caper hollandaise sauce/
spinach/black olive crumble

NASLODKO

SWEET BREAKFAST

RACUCHY Z JABLKIEM 29
CUKIER PUDER/OWOCE

Apple pancakes /

powdered sugar/fruit

OWSIANKA BEZ LAKTOZY 29
MLEKO KOKOSOWE /MIOD/

OWOCE/SWIEZA MIETA

Oatmeal /coconut milk/

honey/fruits/fresh mint

TOST FRANCUSKI 29
BRIOSZKA/OWOCE/

MASCARPONE

French toast/brioche/

fruit/ mascarpone

KLASYKI

CLASSICS

JAJKA SADZONE 15
(2 SZT.) /SZCZYPIOREK
Fried eggs (2 pcs) /chives

JAJKA NA MIEKKO 15
(2SZT.) W SZKLE
Soft-boiled eggs (2 pcs) served in a glass

FRANKFURTERKI 15
Z MUSZTARDA | CHRZANEM
Frankfurters with mustard and horseradish

JAJECZNICA Z 3 JAJEK 19
CZYSTA LUB ZE SZCZYPIORKIEM
Scrambled eggs (plain or with chives)

OMLET Z 3 JAJEK 19
CZYSTY LUB Z RUKOLA | POMIDOREM

Omelette (plain or with arugula

and tomato)

DO DAN PODAJEMY MASLO | KOSZYK PIECZYWA
SERVED WITH BUTTER AND BREAD BASKET

DODATKI

EXTRAS

SZYNKA COTTO Ham cotto 6
AWOKADO Avocado

BOCZEK Bacon

UNGHERESE Ungherese

PIECZARKI Mushrooms

GZIK Polish cottage cheese

LUNGH

LUNCH DNIR

ZAPYTAJ KELNERA O DZISIEJSZE DANIE DNIA.
Ask the waiter about today’s special.
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ZUREK/ BIALA KIELBASA/ ZIEMNIAKI/JAJKO
Sour rye soup/white sausage/potato/egg

KREM SZCZAWIOWY/

JAJKO POCHE/ ZIEMNIAKI PUREE /
Sorrel cream soup/ poached egg/
mashed potatoes

WIELKOPOLSKA KASZANKA/

ZIEMNIAKI PUREE/ SMAZONA
CEBULA/KARMELIZOWANE JABLKO/
KAPUSTA KISZONA

Black pudding / mashed potatoes/

fried onion/caramelized apple/sauerkraut

GNOCCHI /ZIELONE WARZYWA/
CHRUPIACY BOCZNIAK/SER DZIUGAS
Gnocchi / green vegetables/ crispy
oyster mushroom/Dziugas cheese

TATAR Z POLEDWICY WOLOWEJ/
ZOLTKO/MAJONEZ TRUFLOWY/
MARYNOWANY BOROWIK

Beef tartare/egg yolk/truffle
mayonnaise/ pickled porcini

SALATKA CEZAR/KURCZAK/
BEKON/JAJKO/PARMEZAN/
ANCHOIS/GRZANKA/SOS CEZAR
Caesar salad / chicken/bacon/
egg/parmesan/anchovies/
croutons/Caesar dressing

KLASYCZNY KOTLET SCHABOWY/
MIZERIA/ ZIEMNIAKI PUREE /

SMAZONE PIECZARKI

Classic breaded pork cutlet/cucumber
salad/mashed potatoes/fried mushrooms

FISH AND CHIPS/DORSZ/TEMPURA/
FRYTKI/KAPUSTA KISZONA/SOS TATARSKI
Fish and chips/cod/tempura/fries/
sauerkraut/tartar sauce

SZARPANA KONFITOWANA
NOGA Z KACZKI/PYZA/

MODRA KAPUSTA/ SOS TATARSKI/
RUKOLA/DEMI-GLACE

Pulled confit duck leg/

potato dumpling/red cabbage/
tartar sauce/arugula/demi-glace

KURCZAK SUPREME/DZIKI BROKUL/
MtODA MARCHEW/CUKINIA/SZPINAK
BABY/EDAMAME/ ZIEMNIAKI PIECZONE/
DEMI TYMIANKOWE

Chicken supreme/ wild broccoli/baby
carrots/zucchini/baby spinach/edamame/
roasted potatoes/thyme demi-glace
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NAPOJE GORAGE

HOT DRINKS s}
| [ ]
ESPRESSO 18
ESPRESSO DOPPIO 20
AMERICANO 20
CAPPUCCINO 2
CAFFE LATTE 24
FLAT WHITE 24

WYBOR HERBAT LISCIASTYCH PIAG 20
Selection of piag loose leaf tea

NAPOJE ZIMNE

COLD DRINKS

SOK ZE SWIEZYCH 25
OWOCOW LUB WARZYW 0,3L

(Dopytaj kelnera

o owoce lub warzywa)

FRESH FRUIT OR VEGETABLE JUICE
(Ask your waiter about today’s
juice selection)

COCA-COLA, FANTA, 18
SPRITE, TONIC 0,25L

RED BULL 0,25L 20

WODA MINERALNA 14/25
AQUA PANNA 0,25L/0,75L
Mineral water

WODA MINERALNA 14/25
SAN PELLEGRINO 0,25L/0,75L
Mineral water

MIOD NATURALNY / Natural honey 4
BITA SMIETANA /Whipped cream 5
SYROP SMAKOWY / Flavored syrup 4

NOKTAJLE

COCKTAILS

NEGRONI 40
MIMOSA

BELLINI

APEROL SPRITZ

CAMPARI SPRITZ

LIMONCELLO SPRITZ

KIELISZEK WINA?
ZAPYTAJ OBStUGE O KARTE WIN!

Glass of wine?
Ask the waiter about wine list!




